
MENU GOURMAND

Carpaccio de truite rose et noix de St
Jacques marinées aux agrumes et aux

herbes

Galette de dinde aux cèpes

Entrée

Plat

Filet de lieu noir, croûte au Cantal et
quinoa aux légumes

Aiguillette d'onglet de bœuf et sa
réduction d'échalotes au Chinon 

Fromages secs 

Desserts sur ardoise

Velouté froid de concombre aromatisé à
la feuille de menthe et sa mousseline de

chèvre

Entrée + Plat + Fromage ou
dessert ~ 26 euros

Entrée + Plat + Fromage + dessert
~ 30 euros


